
danie główne 
+ zupa / przystawka
main course 
+ soup / starter

55 zł danie główne 
+ zupa / przystawka 
+ deser
main course 
+ soup / starter 
+ dessert

76 zł

Informacje o alergenach dostępne u kelnera / Ask the staff for information on allergens
Dla grup powyżej 5 osób doliczamy 10% serwisu / For groups above 5 people we add 
10% service fee

S A Ł A T K A  Z  P O M I D O R Ó W  
M A L I N O W Y C H  I  B R Z O S K W I N I  V, GF   4 1
czarna soczewica | jogurt | sos vinegret
Raspberry tomato and peach salad | black lentils | 
yogurt | vinaigrette sauce

P Y R A  Z  G Z I K I E M  V, GF     4 2
fasolka szparagowa | bób | sadzone jajko 
Potato with cottage cheese | green beans | broad beans | fried egg

S M A Ż O N A  S I E L A W A     4 5
domowe frytki | sos aioli | mizeria
Fried whitefish | home fries | aioli sauce | cucumber salad

R I S O T T O  Z  C Z O S N K I E M  N I E D Ź W I E D Z I M  V, GF  4 3
kurki | bób | słonecznik | ser Polskie złoto
Risotto with wild garlic | chanterelles | broad beans | 
sunflower | Polish gold cheese

Zupy/ Soups

Dania główne / Mains

Pr�stawki / Starters

K A R P A T K A       2 9
brzoskwinia | sorbet z mirabelki
Traditional Polish cream pie filled with custard | 
peach | Mirabelle plum sorbet

Deser / Dessert

L U N C H  M E N U 2 2 — 2 6 . 0 7

W A K A C Y J N Y  L U N C H  
–  P R Z E G L Ą D  R E G I O N Ó W

Przed nami wakacyjny lunch #prostozpolski a w nim 

przegląd najchętniej wybieranych przez Was dań! 

Zapraszamy na creme de la crème polskiej kuchni od 

Adama Adamczaka w Concordia Taste!

H O L I D A Y  L U N C H  
–  R E V I E W  O F  R E G I O N S

A holiday lunch #straightfrompoland is ahead of us, 

including an overview of your most frequently chosen 

dishes! We invite you to try the creme de la crème of 

Polish cuisine from Adam Adamczak at Concordia Taste!

#prostozpolski

C H Ł O D N I K  Z  B O T W I N K I  V, GF    2 4
zsiadłe mleko | jajko | ogórek 
Cold beetroot soup | curdled milk | egg | cucumber

Z U P A  J A R Z Y N O W A  V, GF     2 4
kurki | świeży koperek | śmietana
Vegetable soup | chanterelles | fresh dill | cream

F A S Z E R O W A N E  K W I A T Y  C U K I N I I  V  3 4
tempura | kuskus | suszone pomidory | salsa paprykowa
Stuffed zucchini flowers in tempura | couscous | 
dried tomatoes | pepper salsa

F A S O L K A  S Z P A R A G O W A  V   3 2
sos z pieczonego czosnku | grzanki | tarte żółtko
Green beans | roasted garlic sauce | croutons | grated egg yolk

 


