
a’la carte



Pyra z gzikiem | twaróg z Krajkowa |   55
babka ziemniaczana | kwaśna śmietana | 
rzodkiewka    

Grillowana jagnięcina |     69
marynowana słonina | jogurt z miętą | 
czosnek niedźwiedzi | podpłomyk

Węgorz | bliny | kwaśna śmietana |  69
ogórek gruntowy | agrest | koperek

Befsztyk tatarski | kwaśna śmietana |   65
pomidory | wafle pomidorowe

Przystawki

Krem z białych szparagów | lubczyk |   42 
beszamel z białych szparagów 

Zupa rakowa | pieróg z rakami |   55
kwaśna śmietana | pomidor

Zupy

V

V

Łącząc tradycję z nowoczesnością 
odkrywamy autentyczną, polską kuchnię, 
opartą wyłącznie na lokalnych, 
jakościowych produktach. Dzięki temu 
dawne przepisy zyskują kolejne życie 
zapisując na nowo karty kulinarnej 
historii.



Krem krówkowy | rabarbar |    42
lody czarny bez | akacja

Wuzetka | śmietana z Krajkowa | wanilia |  37
biała czekolada | lody z palonego masła  
 

Pieczona kalarepa | kasza gryczana |   75
brokuł | bób | majonez cytrynowy |
szalotka | sos aioli | możliwa opcja VEGAN  

Sandacz | babka ziemniaczana |   115
dziki brokuł | sos staropolski

Stek z polędwicy wołowej |     220 
budyń z gęsich wątróbek | 
grillowane warzywa | lubczyk | 
sos kurkowy | ziemniaki
  
Przepiórka | korzeń młodej pietruszki |   135
rabarbar | marynowana truskawka | 
sos z wanilią

Dania główne

Desery

V

V

Kawior Antonius | bliny | kwaśna śmietana | 
ogórek marynowany w polskim ginie   

Jesiotr Siberian 5*    270
Jesiotr Oscierta 6*    350

Selekcja regionalnych serów   79

Selekcja polskich wędlin   79

Lokalne przekąski

V


