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W E G E T A R I A Ń S K I  T A S T E _ I N G  |  1 7 0  
Krem z ogórków kiszonych | wegańska kwaśna śmietana | mus podgrzybkowy        
  
Pączek z camembertem ze Ślubowa | żel z czarnej porzeczki | orzechy laskowe  V    
Spróbuj z kieliszkiem Cuvee z Winnicy Jadwiga (80ml | 12,5%)

Dynia w cieście | mus kalafiorowy | salsa z jabłka i kiszonego czosnku | 
karmelizowana kiszona kapusta | pestki dyni  V   
Spróbuj z kieliszkiem Pinot Gris z Winnicy Moderna (80ml | 12%)

Pierożki z bryndzą | podgrzybek marynowany | ser Gruyère ze Ślubowa | sos maślany | pestki dyni  V   
Spróbuj z kieliszkiem Johanniter z Winnicy Bielawska (80ml | 13%)

Pieczone jabłka | tarta | kwaśna śmietana | karmel         
Spróbuj z kieliszkiem Solaris z Winnicy Jaworek (80ml | 17%)

M I Ę S N Y  T A S T E _ I N G  |  1 7 0
Krem z ogórków kiszonych | kwaśna śmietana | mus podgrzybkowy | kawior z pstrąga       
   
Tatar wołowy | marynowane rydze | wędzona słonina | kapary | prażona cebulka | pieczywo                              
Spróbuj z kieliszkiem Pinot Noir z Winnicy Bielawska (80ml | 12%)

Gołąbki z sarniną | pszenica płaskurka | czarny czosnek | maślany sos pomidorowy | kwaśna śmietana | piklowana cebula  
Spróbuj z kieliszkiem Zweigelt z Winnicy Trzebnicka (80ml | 11,5%)

Schab z kością | puree ziemniaczane | kiszonki | olej z nasion cebuli        
Spróbuj z kieliszkiem Riesling z Winnicy Spod Ślęży (80ml | 12%)

Pieczone jabłka | tarta | kwaśna śmietana | karmel         
Spróbuj z kieliszkiem Solaris z Winnicy Jaworek (80ml | 17%)

V - D A N I E  W E G E T A R I A Ń S K I E  

I N F O R M A C J E  O  A L E R G E N A C H  D O S T Ę P N E  U  K E L N E R A  
D L A  G R U P  P O W Y Ż E J  5  O S Ó B  D O L I C Z A M Y  1 0 %  S E R W I S U  

P I J  R O Z W A Ż N I E !  
A L K O H O L  S Z K O D Z I  Z D R O W I U !  

S E T  P A R I N G O W Y  W I N  |  8 0

Pięć starannie skomponowanych dań i niespodzianka od szefa kuchni poprowadzą Was przez lokalne smaki w nowoczesnym wydaniu. 
Nasze menu degustacyjne to zaproszenie do wspólnego odkrywania – smaków, historii i miejsca. Nie ma co się śpieszyć. 
Celebrujemy każdy składnik, każdą opowieść, każdy kieliszek. To doświadczenie dla tych, którzy chcą zaufać kuchni i dać się poprowadzić. 
To celebracja smaku, uważności, kunsztu i zaufania.


